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Amaro

Imbottigliato nel 2025.

( Ingredienti : uva, malli di noce e una radice )

22.5% Vol. Alc. 

Uve e malli di noce provenienti da Brusata, nel Mendrisiotto.

Vinificazione tradizionale in botti di acciaio inox.

Distillazione delle vinacce con alambicco in rame da 150 litri a bagnomaria.

Macerazione dei malli in grappa per alcuni mesi in damigiane di vetro.

Affinamento per alcuni anni in damigiane di vetro.

Non filtrato.

Conservare le bottiglie orizzontali al buio.

Descrizione:

amaro ambile, rotondo e elegante,

colore marrone scuro profondo,

profumo e sapore intenso e complesso.

www.silbernagl.ch

info@silbernagl.ch

Tel.: +41 079 4508791
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